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GINJA-MARMELADE

PRODUKTBESCHREIBUNG

Ginja-Marmelade

I

UTATEN
Sauerkirschen (50%), Zucker und Pektin.

EIGENSCHAFTEN

Gesamtinhalt 300g (groRes Glas), 40g (kleines Glas)

Glas mit Metaldeckel.

Intensiver siiR-saurer Geschmack nach Sauerkirsche. Rubinrote, glanzende
Farbe.

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE

je 100g
Brennwert 269kcal / 1141kJ
Fett <0,3g
- davon gesattigte Fettsduren <0,05g
Kohlenhydrate 66g
- davon Zucker 64,5g
Eiweil 0,9g
Salz* 0,06g
Der Salzgehalt ergibt sich ausschlieRlich aus dem
natiirlichen Natriumgehalt

AUFBEWAHRUNG

Kihl und trocken aufbewahren, vorzugsweise lichtgeschiitzt und bei guter
Liftung
HERSTELLUNGSMETHODE

Handwerklich hergestellte Marmelade ohne Farb- und Aromastoffe. Nach der
Ernte werden die Kirschen ausgewadhlt und mit Zucker versetzt langsam
erhitzt. So entsteht diese edle Marmelade.

SERVIEREMPFEHLUNG

Nach dem Offnen im Kiihlschrank aufbewahren.

Auch in der feinen Kiiche vielseitig verwendbar.
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