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GINJA-PLATZCHEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

Ginja-Platzchen

Weizenmehl, Sauerkirschen, Butter, Mandeln, Haferflocken, brauner
Zucker, Zucker, Milch, Eier, Ferment, Natriumhydrogencarbonat
(Backpulver) und Sauerkirscharoma.

EIGENSCHAFTEN

Gesamtinhalt 150g

Papiertiite mit Plastikbeutel

Aroma und Geschmack nach Mandeln mit einem Hauch Sauerkirsche. Farbe
und Aussehen typisch.

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE

je 100g
Brennwert 487kcal / 2041kJ
Fett 23,78
- davon gesattigte Fettsduren 10,62g
Kohlenhydrate 58g
- davon Zucker 33,4g
Eiweil 9g
Salz* 0,35g
Der Salzgehalt ergibt sich ausschlieBlich aus dem
natiirlichen Natriumgehalt

AUFBEWAHRUNG

Kahl und trocken aufbewahren, vorzugsweise lichtgeschitzt und bei guter
Liftung.

HERSTELLUNGSMETHODE|

Nach klosterlichem Rezept handwerklich hergestellte Platzchen ohne Farb-
und Aromastoffe. Nach der Ernte werden die Kirschen ausgewahlt und
getrocknet. Kirsch- und Rosinenstiickchen, die zu den restlichen Zutaten
hinzugefiigt werden, machen diese Platzchen einzigartig.

SERVIEREMPFEHLUNG

Sofort genielRbar

HERSTELLER

Frutdbidos — Licores e Transformagdo de Frutas, Lda
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